
野菜団子
食べ放題コース

晚
市

D
IN

N
ER

星期一至四 MON-THU 
SEATED AFTER 17:30後入座
星期五至日，公眾假期及其前夕
FRI-SUN & PUBLIC HOLIDAY & EVES
SEATED AFTER 16:30後入座

午
市

LU
N

C
H

星期一至四 MON-THU 
SEATED BEFORE 15:30前入座
星期五至日，公眾假期及其前夕
FRI-SUN & PUBLIC HOLIDAY & EVES
SEATED BEFORE 16:30前入座

鮮菌雜錦素丸放題
Fresh Mushrooms & Assorted Vegetarian Balls 
ALL-YOU-CAN-EAT COURSE 為確保素菜新鮮，

敬請提前�天預訂
To ensure freshness, please order

1 day in advance

六品海鮮盛り合わせ&春菊*
六品海鮮盛合伴春菊
Seafood Platter (6 types) & Garland Chrysanthemum 

日本酒
日本清酒(冷/熱)
Sake (Chilled / Hot) 

ニワトリの卵
鮮雞蛋
Fresh Egg

經國際認可之巴斯德程序處理，安全衛生，安心享用!
Pasteurized Eggs are international recognized and safe!

客
Set59$

枝
Bottle25$

隻
Pc5$ 湯底( 選�至�款)�Soup Bases(Choose 1 to 2)

昆
布
だ
し

昆
布
湯

Seaw
eed Soup

甘
口
し
ょ
う
油
だ
し

甜
醬
油
湯

Sw
eet Soy Sauce Soup

旨
辛
豚
骨
だ
し

辛
味
豬
骨
湯

Spicy Pork Bone Soup

黒
ニ
ン
ニ
ク
油

豚
骨
だ
し

黑
蒜
油
豬
骨
湯

Pork Bone Soup w
ith Black Garlic Oil

桜
エ
ビ
の
サ
テ
ス
ー
プ

櫻
花
蝦
沙
爹
湯

Sergestid Shrim
p Satay Soup

豚
骨
だ
し

豬
骨
湯

Pork Bone Soup

四
川
マ
ー
ラ
ー
タ
ン

四
川
風
麻
辣
湯

Hot and Spicy Soup

完
熟
ト
マ
ト
だ
し

番
茄
濃
湯

Tom
ato Soup

可加辣
Available for
extra spicy

湯底( 選1至2款) �Soup Bases ( Choose 1 to 2 )

為更配合素食人士，湯底成份或與常設湯底略有差別
To cater for vegetarian, the ingredients may vary from regular soup base.

昆
布
だ
し

昆
布
湯

Seaw
eed Soup

甘
口
し
ょ
う
油
だ
し

甜
醬
油
湯

Sw
eet Soy Sauce Soup

完
熟
ト
マ
ト
だ
し

番
茄
濃
湯

Tom
ato Soup

可加辣
Available for
extra spicy

啡菇、油揚、春菊、鮮腐竹、靈芝菇、野菜百頁、鮮白菌、素肉丸、
蔬菜丸、牛蒡丸、日本甜薯
Donko Shiitake Mushroom, Bean Curd, Garland Chrysanthemum, Fresh Bean Curd Sheet, Marmoreal 
Mushroom, Fried Vegetable Tofu, Fresh White Mushroom, Plant Ball, Vegetable Ball, Burdock Ball, 
Japanese Sweet Potato

供應種類或因供應量、時間及季節而變動，如有任何爭議，牛涮鍋保留最終決定權
Variety may vary due to stock, dining period and weather. In case of any dispute, the decision of Mou Mou Club shall be final.

H

免費享用自助區飲品及甜品
Drinks & Dessert are served with

unlimited refill at buffet table

追加料理 （需與放題餐目同時享用
Must be enjoyed in conjunction with “ALL-YOU-CAN-EAT COURSE” )

追加單點項目 Additional Orders

全日
單點

客
Portion39$

128
每位 PER PERSON

$ 178
每位 PERPERSON

$

98
每位 PER PERSON

$ 138
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

全 日 放 題 餐 目
ALL-YOU-CAN-EAT COURSE

食べ放題
同檯客人均需點同一火鍋放題 Same course & soup base are required to be ordered by table. | 火鍋配料、醬汁、飲品及甜品可於自助區無限添加 Buffet table items are served with unlimited refill. | 入座後需於放題時間內結賬並離座，離座前15分鐘為肉類追加最後時限 Please pay 
and release the table within the time limit from the time when the customers are seated. The last order should be made 15 minutes before the time limit ends. | 如需延長30分鐘，成人每位$50，小童及長者每位$30 Extra fee will be charged for every 30-minute extension ($50 per 
Adult, $30 per Children / Elderly). | 11歲或以下為小童，65歲或以上為長者價錢。使用此優惠時職員或需閣下出示身份證明文件以便確認 Children aged 11 or below will be treated as “Children Price”, while Elderly aged 65 or above will be treated as “Elderly Price”. Customers 
may be required to provide the identified document for verification. | 身高不足90厘米小童免費 Children under 90cm height are free of charge. | 所有食物只限堂食，剩餘食物每100克收取$10食材費。請珍惜食物，切勿浪費 All food and beverage are for dine-in only. Any wastage will 
be charged $10 per 100g. | 另收加一服務費 All prices are subject to 10% service charge. | 所有圖片為產品於某一狀態下拍攝，僅展示產品大概外觀，如對產品有任何查詢，歡迎與店員聯絡 Photos of products are taken under certain conditions and reveal only the general 
appearances. Should there be any questions, please ask our staff for assistance. | 牛涮鍋食材均來自合格供應商，食品名稱可能是對其成份、味道或外形等的描述，如客人需要了解食品之成份，歡迎向本店經理查詢 Mou Mou Club sources only from qualified suppliers. The names 
of the food items are only description of their ingredients, flavor or appearance, etc. Should there be any enquiries regarding the actual ingredients, please contact our shop manager. | 如對食物份量有任何疑問，歡迎向店員查詢 Should there be any enquiries on food portion, please 
contact our staff for assistance. | 如需要較少的食品份量，請於落單時向店員表示 Should there be any request on less food portion, please inform our staff when ordering. | 如需轉湯，須另加$10 An extra $10 will be charged for changing the soup base flavor. | 放題需按人頭收費 
All-You-Can-Eat courses are charged per head. | 自助區美食、甜品及飲品之款或將不時更新，可供應種類或因供應量、時間及季節而變動 Buffet table food, dessert and drink variety may vary due to stock, dining period and weather.| 如有任何爭議，牛涮鍋保留最終決定權 In case 
of any dispute, the decision of Mou Mou Club shall be final. 20220531



飲み放題
Draft Beer,

Sake all-you-can-drink

生ビール、日本酒

生啤 、清酒放題

B C DA

月桂冠上撰清酒放題
Gekkeikan Josen Sake Unlimited Refill

每位
Per person58+$

Sapporo 生啤 +
月桂冠上撰清酒放題
Sapporo Draft Beer  & Gekkeikan Josen Sake
Unlimited Refill

每位
Per person68+$

Sapporo 生啤放題
Sapporo Draft Beer Unlimited Refill

每位
Per person30+$

E

F

丹麥皇冠豚梅肉、美洲特選雞腿肉放題
DANISH CROWN PORK COLLAR &
AMERICAN CHICKEN THIGH ALL-YOU-CAN-EAT COURSE

デンマーク
豚肩ロース &
アメリカ鶏もも肉
食べ放題コース

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

128
每位 PERPERSON

$ 178
每位 PERPERSON

$

98
每位 PERPERSON

$ 138
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

美洲牛胸腹放題
AMERICAN BEEF SHORT PLATE
ALL-YOU-CAN-EAT COURSE

アメリカ州
牛トモバラ食べ放題コース

美洲牛胸腹
American Beef Short Plate

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

138
每位 PERPERSON

$ 188
每位 PERPERSON

$

98
每位 PERPERSON

$ 138
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES
分鐘放題
MINS ALL-YOU-CAN-EAT COURSE90

分鐘放題
MINS ALL-YOU-CAN-EAT COURSE90
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食
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テ
ー
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&

サ
ガ
リ
ス

日
本
九
州
白
豚
肉

ムール貝
青口 Mussels

イカ
魷魚 Squid

ハマグリ
蜆 Clam

広島かき
廣島蠔 Hiroshima Oyster

每位
Per person20+$

車エビ 
虎蝦 Tiger Prawn

ホタテ
帆立貝 Scallop

六品海鮮放題

極罕穀飼牛封門柳、
日本九洲白豚肉放題

極上
牛頸脊放題

澳洲
和牛肩脊放題

日本九州黑毛
和牛肩脊&海鮮放題

澳洲和牛肩脊
Australian Wagyu Chuck Roll

極上牛頸脊
Supreme Beef Chuck Flap Tail

極罕穀飼牛封門柳
Beef Thick Skirt

日本九洲白豚肉
Japanese Kyushu Pork

美洲牛胸腹
American Beef Short Plate

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

極上牛頸脊
Supreme Beef Chuck Flap Tail

極罕穀飼牛封門柳
Beef Thick Skirt

日本九洲白豚肉
Japanese Kyushu Pork

美洲牛胸腹
American Beef Short Plate

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

極罕穀飼牛封門柳
Beef Thick Skirt

日本九洲白豚肉
Japanese Kyushu Pork

美洲牛胸腹
American Beef Short Plate

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

日本九州
黑毛和牛肩脊
Japanese Kyushu Wagyu

Chuck Roll

澳洲和牛肩脊
Australian Wagyu Chuck Roll

極上牛頸脊
Supreme Beef Chuck Flap Tail

極罕穀飼牛封門柳
Beef Thick Skirt

日本九洲白豚肉
Japanese Kyushu Pork

美洲牛胸腹
American Beef Short Plate

丹麥皇冠豚梅肉
Danish Crown Pork Collar

美洲特選雞腿肉
American  Chicken Thigh

六品海鮮
6 types of seafoods

升級至 UPGRADE TO

ムール貝
青口 Mussels

イカ
魷魚 Squid

三品海鮮放題

升級至 UPGRADE TO

每位
Per person58+$

適用於A-C放題
APPLICABLE TO COURSE A-C

每位
Per person88+$

適用於E-F放題
APPLICABLE TO COURSE E-F

人
気

極
罕

268
每位 PER PERSON

$ 328
每位 PERPERSON

$

198
每位 PER PERSON

$ 248
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

238
每位 PERPERSON

$ 288
每位 PERPERSON

$

178
每位 PERPERSON

$ 218
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

298
每位 PERPERSON

$ 378
每位 PERPERSON

$

228
每位 PERPERSON

$ 278
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

388
每位 PERPERSON

$ 488
每位 PERPERSON

$

288
每位 PERPERSON

$ 368
每位 PERPERSON

$

小童CHILDREN(11歲或以下) / 長者ELDERLY(65歲或以上)

午市 LUNCH
星期六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON SAT, SUN, 
PUBLIC HOLIDAYS AND 

EVES

晚市 DINNER
星期五、六、日、

公眾假期及其前夕
每位+$10

+$10 EACH ON FRI, SAT, 
SUN, PUBLIC HOLIDAYS 

AND EVES

120
分MINS

120 MINUTES
ALL-YOU-CAN-
EAT COURSE

一百二十
分鐘放題

120
分MINS

120 MINUTES
ALL-YOU-CAN-
EAT COURSE

一百二十
分鐘放題

120
分MINS

120 MINUTES
ALL-YOU-CAN-
EAT COURSE

一百二十
分鐘放題

120
分MINS

120 MINUTES
ALL-YOU-CAN-
EAT COURSE

一百二十
分鐘放題

ハマグリ
蜆 Clam

適用於A-C,E-F放題
APPLICABLE TO COURSE A-C & E-F

追 加！UPGRADE ITEMS TO ALL-YOU-CAN-EAT
升級放題


